





Bonta Toscane nasce nella terra di Piero della
Francesca, in Toscana sulle rive del fiume Tevere, dove
rispetto per 'ambiente e spirito imprenditoriale hanno
da sempre trovato equilibrio e forza buona.

- Una gamma di prodotti ampia, alla quale abbiamo
voluto aggiungere tipicita come la Finocchiona IGP
il lardo alle erbe aromatiche, il salame al cervo e la
porchetta, tutte rigorosamente «made in Toscana».

Bonta
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= ~ | DENOMINAZIONE ~.GUANCIALE STAGIONATO
PRODOTTO .
'.-— MARCHIO COMMERCIALE BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEING CE
IDENTIFICAZIONE - - -
INGREDIENTI Carne di suino, sale, destrosio, pepe, aroma naturale, erbe e piante |
o aromatiche. .
~~ | Antiossidanti: E 301 (sodio L — ascorbato) -
Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (potass1o nitrato).
MODALITA’ DI Salume a vista: coﬁ's'é‘h@r_g_ in luogo fresco. e
CONSERVAZIONE E TMC | TMC: 12 mesi dalla data di produzione. .
) Salume intero sottovuoto o in ATPMseWMe in lu_ogo fresco.
TMC: 6 mesi dalla data di confezionamento. e A
imy e . N -
CODIFICA LOTTO Numero progressivo a partire da 1 dall’inizio di ogni anno.* = _
ALLERGENI Non sono presenti allergeni (Reg. UE 1169/11 AlL II). = =
CARATTERISTICHE “Salume di sapore deciso, dehcatamente aromatizzato, colore del |
ORGANOLETTICHE grasso rosa perlaceo. -
CARATTERISTICHE - -, E. Colt™=""55% e <100 UFC/g —
MICROBIOLOGICHE - | Stafilococchi Coag+ <200 UFClg *f e
- A | Enterobatteriaceae L UUFClg = =
= Anaerobi so_lﬁtori'du_tt'orl T 10 UFC/g =
. = R Imonel a““ﬁ@ = assente in 25 g (n=5 ¢=0)
Yo p T g g — .Iﬁll\ﬂnocytogcnes & w il (@=5c=0) ..
VALORINUTRIZIONALI | Valore energetico Kcal 647/ KJ 2667 ™ — -
Grassi g 69
MEDP ER ST di cui Acidi grassi saturi  g-28 &
~| Carboidrati g 02 :
e _/|'di cui Zuccheri g 02 ~
. | Proteine™ g 10 = :
T A &9 |FSale”. ¥ e 34_ . ey
. ! SRl ] "
copicl PEZZATURA DIMENSIONE | NUMERO | 0 g cATOLE/ PALLET ~ copicl 3
AZIENDALT ERODOILS SCATOLA | (FRZEL/ | (altesza palie circa 1 metro) EAN
En ©© Kg 12caavista | 60x40x20 10 il d i
| 010685 . R L2 giant 2664177
“|  bianco, pepe, peperoncino 39x26,5x20 5 40 scatole su 5 piani |~ . -
e l——
=
Kg. 1/2 ca. sottovuoto 60x40x20 10 | 16 scatole su ﬂ'ﬁﬁhi K
010685 : ‘g‘ ] F = i = T 2716682
| - bianco, pepe, peperoncino 39x26,5x20 ) 40 scatolé su 5 piani |
- ¥ |
T " 5 > i s 2
010685 - 33;.0’5/ T Ca. aestes o OV 30, 26:5%20/| & 10— [ADRcatalbal s piat 2862813
~r & 1anco, pepe, peR_ergncmo 2 o 4
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oy ~ | DENOMINAZIONE -/ GUANCIALE STAGIONATO
PRODOTTO =
-_.- MARCHIO COMMERCIALE | BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEIN6Y CE
IDENTIFICAZIONE . - -
INGREDIENTI Carne di suino, sale, destrosio, peperoncmo, aroma naturale, erbee | ~
- piante aromatiche. -
~. | Antiossidanti: E 301 (sodio L — ascorbato) A
Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassm nitrato).
MODALITA’ DI Salume a vista: coﬂ%’cu@'rg‘m luogo fresco. =
CONSERVAZIONE E TMC TMC: 12 mesi dalla data di produzione. e
: | Salume intero sottovuoto o in ATP"Cmsegvare in luogo frescq_
TMC: 6 mesi dalla data di confezionamento. i )
CODIFICA LOTTO Numero progresswo -a partire da 1 'dall’mlzlo di ogni anr;o B~
ALLERGENI Non sono presentl allergeni (Reg. UE 1169/11 AlL ih). a, =
CARATTERISTICHE g “Salume di sapore deciso, delicatamente aromatizzato, colore del <
ORGANOLETTICHE gré?sts Lgsa perlaceo. - e
CARATTERISTICHE _ . E. e . < I00UFC/g e LS
MICROBIOLOGICHE-! " |Stafilococchi Coagt <200 UFClg P
. 4| Enterobatteriaceae i IWEC/& ety
= o Anaerobi solfitoriduttori - < 10UFC/g 3
- o g S_almogq}f spp assente in 25 g (n—5 c—0) L
| Ao T s P . i ISP N1 genes . <100 UECégf(n*‘Se =0) _
| VALORINUTRIZIONALI ~ |V getico ~ Kcal 647 Py
Grassi g 69 e .
MEDUREE e di cui Acidi grassi saturi g 28
| Carboidrati g 02 =
o - fdic cu1 Zuccheri g 02 =
i Progci-nq- e (1) :
— A T roaled, = Lo 3’4 b : B
copicl PEZZATURA — .DIMELVSIUNE NUMERO | N SCATOLE/PALLET . [ copICI
AZIENDALL PRODOng 1 SCATOLA SCPE%.%)I]! P~ (altezza pallet circa 1 metro) EAN "
I — v =
o g« Kg 1/2ca. avista | 60x40x20 |--10 | 165scatole su4 piani | 3
010685 . — e - — — 2664177
I bianco, pepe, peperoncino 39x26,5x20 5 40 scatole su 5 piani |~ =l
=T 112 ca. soriowmt 60x40x20 | 10| 46 scatole i /
010685 o e e 15, 32(0lc s 4008 2716682
| . bianco, pepe, peperoncino 39x26,5%20 o 40 scatole'su 5 Piani e
010685 _| K& 0371 €t ameASOUONON0 | 39,6559 | 10 | 40scatole su S piani | 2862813
_— - bianco, pepe, peperoncino ¥
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DENOMINAZIONE PRODOTTO _ | RIGATINO CON PEPE
MARCHIO COMMERCIALE BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI IDENTIFICAZIONE | [T EIN69 CE
INGREDIENTI Carne di suino, sale, destrosio, pepe, aroma naturale erbe e piante
aromatiche. it
Antiossidanti: E 301 (SOle i ascorbato).
Conservanti: E 250 (sodio nitrito),; E 252 (potassio nitrato).
MODALITA’ DI o, Salume a.y v1sta conservare in luogo fresco. : _ :
CONSERVAZIONE E TMC TMC: 12 mesnn dalla data di produzione: -
" Salume intero sotto 0 0 in ATP: conservare in luogo fresco.
f X TMC: 6 mesi dalla data di confcz:lo'pamcnto . - i i
' Trancio sottovuoto o in ATP: conservare aT.‘< e, -
TMC 4 mesi dalla data di confezwnamento . -L;
CODIFICA LOTTO Numero progresswo a partire da.1 dall inizio di ogni anno. "i_ ; |
ALLERGENI Non sono presenti allergeni (Reg. UE 1169/11 AILTI). ~ .
CARATTERISTICHE “{.Colore rosso scuro consistente ma morbida al tagho aromatlca econ |
ORGANOLETTICHE l“ﬁ'&fumo intenso e gradevole. 2o - Sy
CARATTERISTICHE E. Coli <100 UFC/g 3
MICROBIOLOGICHE ™ Slaﬁfococchl Coagh = <200 UFClg g
Sl W .| Enterobatteriaceae <10UFC/g & s |
D | Anaerobi solfitoriduttori. <10, UFClg — s e
— g Salmoneilgh pp assente in'25 g (n=5 ¢=0)
4 |- Lysteria Mo ogenes <100 UFC/g (n—5 .5:=0)
|~ VILUR{NUTEIZIONAIT“"" Em“gjejﬁmf - Mé e T — .
'MEDI PER 100g St g e
di cui Acidi grassi saturi g 22
Carboidrati —= g <01
e = ) 2ui Zuccheri g <0, -
- rotelne g 14 -
Sale P e P oo S
- --—-"_._ i —t L - ™ fe i -
SODICE PEZZATURA, © . DIMENSIO‘N‘E NUMERO [\ GeATOLE/ PALLET CODICI
AZIEINDA ]’RODO_’ﬁ" f, _{ SCATO'LA‘ Sgii%)llf A .(albezm pallet circa 1 metro) ~ EAN ot
010690 EE=510 o 6 VIS 60x40x20 8 | 16 scatole su4 piani 2894948
bianca, con pepe o peperSncmo L - —
# +-Kg. 3/4 ca. sottovuoto * === = ==t ek 3
010690 biaﬁCa, AT peperoncino 6!!;40_ x20 : 8 — 2 16 scatole sxy.l.planr ___‘2.507I992
= i = e
60x40x20 14 16 scatole s iani
010696 tlfr'g 1,5/2.ca. a meta sottovuoto uspia SO0
anca, con pepe 0 peperoncino | 39x26,5x20 6|40 scatole su 5'piani 4
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DENOMINAZIONE PRODOTTO RIGA’I:iNO CON PEPE

MARCHIO COMMERCIALE

BONTA’ TOSCANE

MARCHIO DI IDENTIFICAZIONE | |T E1N69 CE

INGREDIENTI

aromatiche.
Antiossidanti: E 301 (SOle il ascorbato).

Carne di suino, sale, destrosio, pepe, aroma naturale erbe e piante

—

Conservanti: E 250 (sodio nitrito),;E 252 (potassio nitrato).

MODALITA’ DI

=

CONSERVAZIONE E TMC

_ | Salume a vista: conservare in luogo fresco. :

TMC: 12 mesi.dalla data di produzione. -
TMC: 6 mesi dalla data di confez:lo'pan@nto

Tranc:lo sottovuoto o in ATP: conservare aT.‘< fOQC ;
TMC: 4 mesi dalla data di confezionamento.

Salume intero sottovw\q‘:):n ATP: conservare in luogo fresco.

CODIFICA LOTTO Numero p-r;‘gressivo a partire da 1 dall’inizio di ogni an;l(:‘ P
ALLERGENI Non sono I;I:esenti allergeni (Reg. UE 1169/11 AIL II). -
CARATTERISTICHE “{ Colore rosso scuro consistente ma morbida al taglio, aromatica e con |
ORGANOLETTICHE %mo intenso e gradevole. g M * -
CARATTERISTICHE E. Coli28 <100 UFC/g

MICROBIOLOGICHE F . -~ Sjaﬁ'l’ococchl Tl i < 200 UFC/g S
— ¥ .| Enterobatteriaceae <10UFC/g ol &
e | Anaerobi solfitoriduttori. ~..<10. UFClg “. ; .
5 iy g Salmonellgos pp assente in'25 g (n=5 c—O)
3 steria ﬁ?)genes <100 UFC/g (n=5 ¢=0)
» VKLGMNUTEIZIONAIT“"’“ ¥ Emig_ etico -~ Keal621/KJ2560 . |
- — Grassi g 54 e __ ]!
-MEDI PER IOOg et : . —
di cui Acidi grassi saturi g 22
Carboidrati - g <01
| di cui Zuccheri g <01 —
: - roteme g 14 -
—
Sale - 0 S
— - '_-_ — e [ -~ = Ty
CODICL ¥ PEZZATURY 3 ISIM.ENSIO.N'E NUMERO |\ GeATOLE/ PALLET CoDICT
G PRODOTTO. _{ SCATOLA SoAroLA | faliezza palietcirca I metro) EAN ©
010690 | . IE510, ca. o VisA 60x40x20 8 | l6scatolesu4 piani 2894948
bianca, con pepe o peperoncino £ -
i +.Kg. 3/4 ca. sottovuoto ; |3 = e
010690 | .~ B 8on pepe o=TER i HQQ;G}OXZO_. : 8 — 16 scatole su 4 piani __2_507.992
t 3 60x40x20 14 16 scatole s 15 §
010000 llfé 1,5__/_2})ca. a met sottovuoto 11-4“1’““1 ST
11035 CRIIPEPE 0 PEPEITNICINORNIEZ30X 675% 20 6|40 scatole su 5@1’ £
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DENOMINAZIONE PRODOTTO | RIGATINO PICCANTE
MARCHIO COMMERCIALE - | BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI IDENTIFICAZIONE T E1N69 CE .
INGREDIENTI Carne di suino, sale, destrosio, peperoncmo, aroma naturale, erbe e
piante aromatiche. ) - £
Antiossidanti: E 301 (sodio L — ascorbato) =
~ Conservanti: E 250 (sodio nitrito), JE 252 (potass1o nitrato). :
MODALITA’ DI “~ | Salume a vista: conservare in luogo fresco. A
CONSERVAZIONE E TMC TMC: 12 mesi dalla data di produzione. J
3 Salume intero sottovu in ATP: conservare in luogo fresco. .
TMC: 6 mesi dalla data di confe‘Zlahan@ﬂo“’ r "
Trancio sottovuoto 0 in ATP: conservarea T® <.10°C. - Nty o
TMC: 4 m_gfl dalla data di confezionamento. “-:;,_:*- !
CODIFICA LOTTO Numero progressivo a partire da 1 dall’inizio di ogni anno. e
ALLERGENI Non sono presenti allergeni (Reg. UE 1169/11 AIL I). =
CARATTERISTICHE *G%o::;osso scuro consistente ma morblda al tango‘-'aromatlca econ |
ORGANOLETTICHE pro intenso e gradevole. =
CARATTERISTICHE .. -, BE.Coliv . = <I100UFC/g g
MICROBIOLOGICHE : Stafilococchi Coag+ < 2_(}()"“_UFC/g.,I o Y
—= " | Enterobatteriaceae e s 10 UEC/, o et
i, Anaerobi solfitoriduttori - < 10 UFC/g : o
- % ,.. Ga,lmonelﬁ:—Sp assente in 25 g (n=5 ¢=0)
Y P T e min, i Bapater S VI ygogenes <100 UFC/g (n=5¢=0)
| VALORI NUTRIZ - VM&ICO T 7% U " I
: Grassi g 54 — =
AR IR di cui Acidi grassi saturi 222 w
Carboidrati~ g "<0,I -
~ | di eui Zuccheri g <0, =
= " .| Proteine - =l
e | SOl =S |
- e - : — —= ; -
CODIGY SR EZZAT] i DIMENSIONE | NUMERO N. SCATOLE/ PALLET copicr
AZIEI[V'DA }ROQOTTU‘ = J SCATOL%‘ SgFA%‘ZéII{ N - (altezza pallet circa 1 metro) EAN s
010690 R eica AV 60x40x20 8 | 16 scatolesud piani— | 2894948
e bianca, con pepe o peperoncino : " ; . f
01069 | . walCy3/4 ca. sottoVUOIOL — Zlue®itr . —F 16 scatole su 4 piani |- 2507992
- _bianca, con pepe 0 peperoncino ' = PRy
=~ I 010690 Kg 1,5/2 ca. a meta sottovuoto 60x40x20 14 L6 s.catole su 4 piani =
— juTieSEsen pEpe: i epeTtiioind, lesgipb 5150 6| 40 scatole su 5 piani
- F - -
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pepe, aglio disidratato.
Antiossidanti: E 301 (sodio L — ascorbato).

_Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassio nitrato).

- - A, -F-;':‘:-:-I‘:f 1:- - :‘. = 7-. . W
> - e« . = i
DENOMINAZIONE " SALAME FINOCCHIONA IGP
PRODOTTO
MARCHIO COMMERCIALE BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI IT EIN69 CE
IDENTIFICAZIONE
| INGREDIENTI Carne di suino, sale, destrosio, semi ¢ fiori di ﬁnocch10 (0,34%),

MODALITA’ DI

Salume a vista: conservare in luogo fresco.

CONSERVAZIONE E TMC TMC: 12 mesi dalla data di produzione. "

Salume intero sottovuoto o in ATP: conservare in luogo fresco.

~_ | TMC=6 .mes1 dalla data di confezmnamento -

Trancio sottovuoto o in ATP: conservare a T° < 10°C.

TMC: 4 mesi dalla'da;q_‘dl confezionamento.
CODIFICA LOTTQ Numero progressivo a partire da 1-31141.1_"11“21‘0 di ogm anno.
ALLERGENI Non sono presentl allergeni (Reg. UE 1169/11All TI).
CARATTERISTICHE Salume con macinatura fine di magro e grasso tale da"iknﬂ‘er@ la
ORGANOLETTICHE fetta particolarmente delicata. Caratterizzato dall’aroma e profumo-. |

intenso e gradevole dei semi e fiori di finocchio. La fetta appare..
con colori che vanno dal rosso della carne al colore bianco rosato
delle parti grasse. Il salume viene prodotto esclusivamente nella
Regione Toscana, zona in cui si & consolidata nel tempo la sua

produzione.

H'—n

CARATTERISTICHE | E-Coli w180 UEC/g, Y
MICROBIOLOGICHE . .| Stafilococchi Coa%m_ < 20’@' UEC/g ok
e | Enterobatteriaceae e (T EC/g »
l~Anaerobi S()l-ﬁt()ﬂdl?lttorl <10 UFC/g =
. % #bo‘ﬁ%llilsﬁp_ . assentein 25 g (n=5
DysMonocytogenes’ o - _"-=.:,__,

VALORI NUTRIZIONALI

Valore energetico

—
Kcal 381 /KJ 1580

MEDI PER 100g Grassi — g9 -
| dicui Acidi grassi saturi g 13 =
— | Carboidrati - g L1
S — s -
— e LT Zucchpn- R 0-18-'. ] -
E gl _{- Proteine g22 o
. Sale 5 g 43
- ;
s T PEZZATURA NUMERO =
CODICI - DIMENSIONE | - .N"S(!'ATOLE/ PALLET _ CoDICL
AZIENDALL | ERCROITE _SCATOLA _ Sgﬁg‘f o~ (alteua palct cics | metro o _EANe-

16 scatole s_uA—pram “t

010606 ‘g 2.5 Ca. 2 et St L 2669219
- UDELLO EDIBILE 39x26,5x20 3 | 40scatolesus p@ﬁ' ¢
. Cai & = — e = ==
— Kg. 1,0/1,5 ca. a meta 60x40x20 20 16 scatole su4 piani
- bl()_606 sottovuoto Tt - - 2919304
e x26,5X

| 40 scatole su 5 piani
~

-~ BUDELLO EDIBILE

0106.07 g.600 ca. a vista

BUDELLO EDIBILE

- 60x40x20
39x26,5x20

16 scatole su 4 piani

40 scatole su 5 piani

2488175

= Kg. 10 ca. avista
010608 | . BUDELLO EDIBILE

60x40x20

16 scatole su 4 piani 2768192

A —— L
~ Kg. 5 ca.ameta
010608 sottovuoto
BUDELLO EDIBILE

60x40x20
39x26,5x20

16 scatole su 4 piani

40 scatole su 5 piani o

2768192
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DENOMINAZIONE “SALAME FINOCCHIONA IGP
PRODOTTO
MARCHIO COMMERCIALE BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI IT EIN69 CE
IDENTIFICAZIONE
INGREDIENTI _ | Carne dis suino, sale, destrosm semi e fiori di ﬁnocch10 (0,34%),
pepe, aglio disidratato.
Antiossidanti: E 301 (sodio L — ascorbato)
Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassio nitrato).
MODALITA’ DI Salume a vista: conservare in luogo fresco.
CONSERVAZIONE E TMC TMC: 12 mesi dalla data di produzione. -
Salume intero sottovuoto o in ATP: conservare in luogo fresco
3 o TMC: 6 mes1 dalla data di confezwnamento ;
Trancio sottoxcuoto 0 in ATP: conservare a T° < 10°C.
TMC: 4 mesi dallaistg‘fh confezionamento.
CODIFICA LOTTO Numero progressivo a partire da 1 -&all"lnulw di. ognl anno.
ALLERGENI Non sono presenti allergeni (Reg. UE 1169/11 AlL D). -
CARATTERISTICHE Salume cog‘macmatura fine di magro e grasso tale da "r'end'ere la
ORGANOLETTICHE fetta partlcolarmente delicata. Caratterizzato dall’aroma e profumo-..

? wielle parti grasse. Il salume viene prodetto esclusivamente nella

intenso e gradevole dei semi e fiori di finocchio. La fetta appare,,
con colori che vanno dal rosso della carne al colore bianco rosato

ne Toscana, zona in cui si ¢ consolidata nel tempo lassua
produmﬁhc -

CARATTERISTICHE. © _ [EColi == <100UFC/g, ¥
MICROBIOLOGICHE. “+. | Stafilococchi Coag+ < ZOﬁUFC/%H s Al
e ‘Enterobatteriaceae - <10UFClg - .

-Anaerobi solfitoriduttori <10 UFt/ g 5 -~

i ¥ Eﬁ]ﬁe‘ﬁéllakspb_ - = assente in 25~g-(n—5, c—O)
b e Fis 5 e £ . -
e -~~~ | LysteriaMonocytogenes < c =
VALORI NUTRIZIONALI Valore energetico Kcal 381 /KJ 1580
MEDI PER 100g GrassilF: =7 fas g 8- — g

i eui Acidi grassi saturi =il

— + | Carboidrati =] ]
. e - -
e - e i .
— —_— -dl‘cf‘m?Zucchqn. ~Linsg=0,8 » i
. . il
E E* _{- Proteine - g_22 "
> Sale . g 43
LE ] - s
w G T
cobict | e DIMENSIONE N]};:“;g‘? N.SCATOLE/PALLET |~ CODICI
AZIENDALI | . _'QCA:!.’OLA 3 SCATOLA '(a'ltezzapalletcnca Lmeu'o) ' _'_EAN .

(s
010606 - | K& 2.5 ca avista SOn0RL X 16scavle sudpint | 2669219
> B'l‘IDELLO EDIBILE 39x26,5%20 3 | 40scatolesus p,zmr F
- . . 3 = - e
| Kg l0/l5caamed | 60x40x20 20 16 scatole su 4 piani |
010606 Sottovuoto b ' e Fag

=~ | . BUDELLOEDIBILE 39x26,5%20 6 | 40 j_(_:atole su 5 piani

- i r iy . .
2. 600 ca. a vista » 60x40x20 | 25 |16 scatole su 4 piani Tt

010607

BUDELLO EDIBILE

39x26,5x20 ~12 . | 40 scatole su 5 piani

010608

Kg. 10 ca. a vista
* BUDELLO EDIBILE

60x40x20 1 # 16 scatole su 4 piani 2768192

010608

- 5
Kg. 5 ca. ameta
sottovuoto
BUDELLO EDIBILE

60x40x20 w2 16 scatole su 4 piani

2768192
39x26,5x20 1 40 scatole su 5 piani “ - -







- . 5 Rt - L C—— S
— - " i Mo
i - b EE o 3 - Rt -
B o, TS et
DENOMINAZIONE SALAME TOSCANO
] PRODOTTO
\_{4\-“ @ ' MARCHIO COMMERCIALE BONTA’ TOSCANE
- ~ | MARCHIO DI ~{IT EIN69 CE
IDENTIFICAZIONE -
'.-' INGREDIENTI - | Carne disuino, sale, destrosio, pepe, aromi naturah aglio.

Antiossidanti: E-301 (sodio L — ascorbato)
Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassio nitrato). ..

MODALITA’ DI Salume a vista: conservare in luogo fresco. " -
CONS_ERVAZIONE ETMC. - | TMC: 12 mem dalla data di produzione. o : - e

Salume mtero-sottovuoto oin ATP: conservare e in luogo fresco.
TMC: 6 mesi dallaWLconfezlonamento

_| Trancio sottovuoto o in ATP: conservare q.-Tc’ < 10°C 3
TMC: 4 mesi dalla data di confezm;;'n;gnfo —

CODIFICA LOTTO Numero pro.gresswo a partire da 1 dall inizio di ognramo o
ALLERGENI Non sono presentl allergem (Reg. UE 1169/11 All. I,_I) A 2
CARATTERISTICHE .| Salume magro caratterizzato dalla presenza nell’ impasto di cubetti | .
ORGANOLETTICHE 'ﬂg&a(rdo di sapore delicatamente agliato, di facﬂe-dlgerlblhta =

. Colore‘msso di lunga durata dopo il taglio. %
CARATTERISTICHE -+ Bl = N B s <100 UFC/g Ry
MICROBIOLOGI_QH.E;_E R Stafilococchi Coag+ <200 UFClg T :

- Enterobatteriaceag: . < 1-0-‘U‘FC/g~— a e
ot g Anaerobi Q_J‘_ﬁto_rlduttorl <10 UFC/g -
- e, R nella =T assente in 25 ¢ (n=5 ¢=0) :
== = ”'-;'"--_.-.'-“f-_:_ - - 'Lysmﬂgrfcyto'g?hes.- <100 UFC/g ( (‘n—S-c—e)-— —

VALORI NUTRIZIONALI Valore energetico Kcal 317 /KJ 13 19

MEDI PER 100g Grassif ~+ s i e
| di cui Acidi grassi saturi g9 =
== Ll Car?gldratl S e R OR
—a . .| dicui Zuccheri ‘-'g<0“'1' L - W
. | Pl _i Proteine - g 28 1 =
_ - - : b
L. | Sale g 35 .
- T e - e -
S lconicT s PR REZZATUR L DIMENSIONE | NYMERO [\ ocuTOLE/PALLET | cobict
F AZIENDALI_ = PRODOTT? ATOLA S(Pfi%‘gr 'j N (altezza pallet circa 1 meirho) _ i-_li.AN =
v p——
¥ : o 60x40x20 8 16 scatole su 4 piani 7
010615 |¥ 18,25 ca avista A - 2616536
2 BUDELLO EDIBILE 39x26,5x20 | . 355 _40 scatp_lw 5 piani A
Kg. 10ca.ameta =) goy400 B Wcarole su 4 piani ?

2549233

010615 | = sottovuoto =

A7 — BUDELLO EDIE ':?9)_;26,5)(20 | w6 Al 46rscatole su 5 piani

T e " -
=23 : 60x40x20 20 16 scatole su 4 piani
olo6l2 | KelOcaavisa | S . » P. : 2667631
= BUDELLO EDIBILE 39X26,5X20_ 6 40 scatole su 5 p1ani
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DENOMINAZIONE SALAME TOSCANO
, PRODOTTO
K___ ’ ' MARCHIO COMMERCIALE BONTA’> TOSCANE
= ~ - | MARCHIO DI ~LIT EIN69 CE
IDENTIFICAZIONE
'.-— INGREDIENTI . Came disuino, sale, destrosio, pepe, aromi naturali, aglio.

Antiossidanti: E301 (sodio L — ascorbato).
Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassio nitrato). -

MODALITA’ DI Salume a vista: conservare in luogo fresco. "
CONSERVAZIONE E TMC. | TMC: 12,mes1 dalla data di produzione. -_ - : : e
Salume 1nterO-SQttovu0to o in ATP: conservare in luogo fresco.
TMC: 6 mesi dalla‘ﬂas_a‘\qiconfezmnamento.

_| Trancio sottovuoto o in ATP: conservare a.-T° < 10°C. =
TMC: 4 mesi dalla data di confez1onarq,§nfo Rl —

CODIFICA LOTTO Numero prqgresswo a partire da 1 dall’lmzlo di ognrarmo .
ALLERGENI Non sono presentl allergem (Reg. I'JE 1169/11 All. 10). 2
CARATTERISTICHE .| Salume magro caratterizzato dalla presenza nell’ 1mpasto di cubettl —

ORGAI\iOLETTICHE ‘ﬂt,&rdo di sapore delicatamente agliato, di facﬂe-dlgenblhta =
Colore‘mss.o, di lunga durata dopo il taglio.

CARATTERISTICHE = Eg@0li = RS s <100 UFC/g S o
MICROBIOLOGICHE = s Stafilococchi Coagt <200 UFC/g Ve
T | Enterobatteriaceag i < l-O"U’FC/gH— = i
e L Anaeroblf,g_@lto_rlduttorl <10 UFC/g =
FTI- g . A Ry assente in 25 g (n=5 ¢=0)
At =g e g r— o ES e = —-rt
| ==~ .| LysteriaMonocytogenes- %(‘n—ﬁﬁ) :
VALORI NUTRIZIONALI Valore energetico Kcal 317 /KJ 13 19 - =
MEDI PER 100g GrassiF 5 = =23 — g
| dicui Acidi grassi saturi g 9 =
- s 5 Cangfldratl e, . O ON
—a .| dicui Zuccheri *-'g<0'1' . - S
- " Proteine - - : g28 1 =
el Sale T g 3,5_ "

= : ; P - =

> : - : -
copici | 10 . ‘;)%Z()Z]‘)‘ggfg DI ONE Nl}’é"’zg‘/o_. . N.SCATOLE/PALLET |~ copbicl |
| AZIENDALI CATOLA SCATOLA (altezza pallet circa 1 metro) (- = EAN
P F - =]

- p—
e - - 7 60x40x20 8 16 scatole su 4 piani 7

010615 | Kg.‘2,5 ca. a vista R ...E-- 2616536

= BUDELLO EDIBILE 39x26,5x20 | . 3 | 40scatole su S piani

- o .
el Ko Lo ceameth T Bosa0x00, B M acarole su 4 piani )

010615 .| - sottovuoto ~ , o -5 2549233

| A - D O T it 39)526,5x20 | - _6 | 40 scatole su 5 piani

60x40x20 | 20 16 scatole su 4 piani

0.1(;612 | Kg. 1,0 ca. a vista.

5 il » LA 2667631
BUDELLO EDIBILE 39x26,5x20 6 40 scatole su 5 piani







b= AP, L S W
= s - e P« s
o 5 vl . }":J s
o h e T e iy iy '_'{__:
. ! ‘s e 1 =l _ e
= ) T e * 5= Sy
i T ; -] et
S OE e = - T
-z SN 2 ¢ i ’
DENOMINAZIONE B SALAME TOSCANETTO
PRODOTTO : :
MARCHIO COMMERCIALE . | BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEINGOCE
[DENTIFICAZIONE —

INGREDIENTI

Carne di suino, sale, destrosio, pepe, aromi naturah agho

AnthSSldantl E 301 (sodio L — asco‘rbato)

Conservantl E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassw nitrato).

MODALITA’ DI
CONSERVAZIONE E TMC

Salume a vista: cor?s‘é?va;g in luogo fresco.

TMC: 6 m@§1 dalla data di confezionamento. —

Trancio sottovuoto o in ATP:

TMC: 4 mesi dalla data di confezionamento.

-| TMC: 12 mesi dalla data di prdﬁ@g‘s-n L= .
Salume intero sottovuoto o in ATP: conservare in ].uogo fresca_'“"" -

conservare a TO < < 10°C

~

L]
B~

CODIFICA LOTTO

Mero progressivo a partire da 1 daﬂ’in_izio 'Zﬁldgni anno.

ALLERGENI

Non sonff }-jresegtl allergem (Reg. UE 1169/11 AlL 1II).

CARATTERISTICHE =~

ORGANOLETTICHE ;: u

Salume magro e‘aratterlzzh:to dalla presenza nell’ impasto di GLFEH Tt |
di lardo, di sapore delicatamente :fglmo di facile dlgerlbll!ta

-
Colore 10850, di lunga durata dopo'ﬂiagho

-

CARATTERISTICHE | ~ s <100 UFClg -
. M?CF?OBIQI:GGICH | Stafilococchi Coagt e —
Enterobatteriaceae < 10 UFC[g, .
Anaerobi solfitoriduttori <10 UFC/g :
Salmonella spp assente in 25 g (n=5 c=0) -
.-.-_-_'ijgteria Monocytogenes <100 UFC/g (n=5 c=0)
VALORI NUTRIZIONALL : Valgﬁe f,nergetlco == . Kcalal7/KJ 1319 :
MEDI PER 100g &% [Crassi J L . : %
i = .-i di cuiAcidi grassi saturi g 9 "' i
+. | Carboidrati g Ol
. = - | dicuiZuccheri . g_.,<_z§;1 7 e :
A Proteine e R I e 5
- - - = | Sale g 35 T !

- PEZZATURA NUMERO | < o -
cobICI DIMENSIONE | L N. SCATOLE/PALLET copICI
| AZIENDALE| ~ PRODOTTO - SCATOLA - Sgﬁ%ﬁ ('ahz;z_a palléli‘?uca Lmetro) | EAN
F; ) = —
T : o 60x40x20 40 7| 16 scatole su 4 piani
ot The s B AU ca PN : 2 §s T 2616536
) BUDELLO EDIBILE 39x26,5x20 | 20 =t 210 scatole su 5 piani
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DENOMINAZIONE - SALAME CASARECCIO
PRODOTTO £
MARCHIO COMMERCIALE BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEING9 CE
IDENTIFICAZIONE

INGREDIENTI

Carne di suino, sale, destrosio, pepe, aromi naturali, aglio. -
Antloss1dant1 E 301 (sodio L — ascorbato) = .
Conservantl E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassm mtrato) ; -

MODALITA’ DI :
CONSERVAZIONE E TMC

| TMC: 12 mesi dalla data di pr‘éduzloneq Lt

Salume a vista: cos are in luogo fresco.

Salume intero sottovuoto o in ATP: coqg,ervar.e in luogo frescd_“*--. =
TMC: 6 m_sfl dalla data di confezionamento. ~ " L

-.-—-

Trancio sottovuote oin ATP: conservare a TSE102C. n b -~

TMC: 4 mesi dalla data di confez1onamento o

CODIFICA LOTTO

‘Ng&ero progressivo a partire da 1 dall’inizio di'ogni anno ; =

ALLERGENI

Non so'ﬂvpresentl allergeni (Reg. UE 1169/ 11 AlL II)

CARATTERISTICHE =
ORGANOLETTICHE® =

Salume magrb di sapore deciso, delicatamente agliato, di fagﬂe"‘ 3
digeribilita. Colore rosso, di lunga‘:durata‘aopo il taglio. .

P
CARATTERISTICHE . Eﬁf‘?h 2 s ;%?)UF%//g Tt
MICROBIOLOG]_CHE ilococehi- Coag+ <200 UFC/g,
R, 7 i :?Enmﬁ‘aneﬁeeaeg’ o < TOTECHS 5
i~ =y L Ameﬁbﬁoiﬁtondutton'-#m‘ iy
Salmonella spp assente in 25 g (n=5 c—O) 3 -
Lysteria Monocytogenes <100 UFC/g (n=5 ¢=0) -
VALORI NUTRIZIONALI "' .V alore energetico Kcal 340 /KJ 1415
MEDI PER 100g Grassi g2
— ™ i culAc1d1 grass1 saturi - g 10’ S Eu—
=k F | e Carboidrati : g 10 . *
. . . F |+
el di cui Zuccheri e <,0,1 .
. = i Prote_ine . gﬁ_}l  — ST
- Salom—rmr = e T 3 e =
L . - = =

cobici | "WPEZZATURA DIMENSIONE NIMERO) o SCATOLE hadieeeT COoDICI
AZIENDALI #RODOTTO SCATOLA PEZZR /-".-.“"Gilwiza pallet ci/rca Temetro) EAN
- = -scatora | " ot =
— . - - - G =
; - cota | 60x40x20 30 16 scatole su 4 piani
010624 Kg. 0,600 ca. a \?sta 5 = 6.03‘: &r 2940094
- BUDELLO EDIBILE _3 9x26,5x20 15 “| 40-scatole su 5 piani




i



ST J P T T e il
: = P s T S - Bl 11! o
Ny Sl - > Lo AN
o i e =7
b1 - ~ e = b - - R -
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s ~ | DENOMINAZIONE -| CAPOCOLLO STAGIONATO
PRODOTTO :
.__"' MARCHIO COMMERCIALE BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEINGY CE
IDENTIFICAZIONE : . it 5
INGREDIENTI Carne di suino, sale, destrosio, spezie e aromi. =
- Antiossidante: E 301 (sodio L — ascorbato)~

~_ | Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassm mtrato)

MODALITA’ DI

Salume a vista: ‘coq§ervare in luogo fresco.

MEDI PER 100g e 'Grassi g3l
— | di cui-Acidi grassi sanm—- g 13
— - _,-:" G €'d'501(frat1 e g 1'0' » iy
) gl _i di cui Zuccheri g<0 i -
F | Proteine g 29
LT
. & | Sale g35_ - s

CONSERVAZIONE E TMC TMC: 12 mesi dalla i produzione. e
| Salume intero sottovuoto o in ATP: conservare in luogo fresco.
TMC: 6 mesi dalla data di confeziona: to. o —
Trancio sottovuoto o in ATP: conservare a T° < 10°C =
TMC: 4 mesi dalla data di confezwnamento - R e T
L Il
CODIFICA LOTTO Numero progresswo a partlre da 1 dall’inizio di ogni anno.
ALLERGENI “|.Non sono presenti allergeni (Reg. UE 1169/11 All 1I). el
CARATTERISTICHE ?an__tlplco di sapore deciso, delicatamente aromatizzato
ORGANOLETTICHE all’ agll(!"é pepatg La parte magra di colore rosso bnllante ela
P g —jepatf® ' grassa bianco perlaceo. . B il A
CARATTERISTICHE .. = | E.Coli <100 UFC/g LR B
MICROBIOLOGICHE Stafilococchi Coag+ ~ <200 UFC/g 3
g, o Enterobatteriac <10 UFC/g >
P i - T obi s iduttori .~ < 10 UFC/ —
e < P * - -
e = = = Salmonelrspp— . in (n— = ___.,_...*a SR
Lysteria Monocytogenes <100 UFCfg (n=5 c=0) E
VALORI NUTRIZIONALI Valore energetico . Keal 362 /KJ 1502

I - copict EEZZA L | piMENsIONE | NUMERO | CATOLE/ PALLET ‘copicr
AZIENDALI™ PRODO"‘L 'SCATOLA SCP%%)IL/ ' | (aitezza pallet cirea Lmetro) |~ N
= - E
- " Kg. 1/2 ca. intero in carta o | 60x40x20 14 |16 scatole su 4 piani =
010652 o 2 ’ -l i ~ 2710166
e rete - 39x26,5x20 5 40 ds{catol'e su 5 piani |
3 = 5 - ==
i - = 60x40x20 30. I 16scatole su 4 piani
013652 " | Kg. 0,500/1 a meta sottovuoto 4 i ) 2492544
" s - 139x26,5x20 | 15 .| 40 scatole su 5 piani







1. o o e T, = g
; i - g S o 1__ e b -
\;-?:H ; = i -y s - it =t
B o Tk _ il - &y
NG e e e e
- - — ; _‘q;-"!-. - -~ ™ oy . J'I
e L "o Bs 1 - = i R
A= % i i) ey |
T e - R — e %
Seer - e
i = B i - RS S i
\x # | - g
i ~ | DENOMINAZIONE -| SALAME DI CERVO
PRODOTTO
.__"' - MARCHIO COMMERCIALE = | BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEING9 CE
IDENTIFICAZIONE it s
INGREDIENTI Carne di cervo (51%), carne di sumo sale, spezie, destrosm aromi |
- naturali, aglio. :

~_ | Antiossidanti: E 301 (sodio L — ascorbato)
Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassm nitrato).

MODALITA’ DI - Salume a vista: cot?s'é‘l'vqgg in luogo fresco. e
CONSERVAZIONE E TMC .| TMC: 12 mesi dalla data di prod one.g -

Salume mtero sottovuoto o in ATP: con,sefvane in haogo frescé_““"- i
TMC: 6 mem dalla data di confezionamento. “-:-,,___‘

Trancio so}t_ovuoto o in ATP: conservare a TTR10%C. = ™~

TMC: 4 mesi dalla data di confezionamento. o
COD.[FI'CA LOTTO Wero progressivo a partire da 1 daﬂ inizio di ogni anno : =
ALLERGENI Non sonﬂ'presentl allergem (Reg. UE 1169/ 11 AL II)
CARATTERISTICHE '! - Colore rosso scuro consistente ma morblda al taglio, aromauclri‘?:'on_4
ORGANOLETTICHE'I & “,| profumo intenso e gradevole *3' s o ki
CARATTERISTICHE E. Coli P —T06 UFC/g Fowe
MICROBIOLOGICHE - . iSﬁﬁIO% <200 UEC/g .
& : e e att m "‘:r‘zém{%w 20 e ——
[ e et Atrdbmt)‘lﬁtorlduttorl 3 i i
Salmonella spp assente in 25 g (n=5 c=0)  _ =
Lysteria Monocytogenes < 100 UFC/g (n=5 c=0)
VALORI NUTRIZIONALI - | Valore energetico Kcal 359 / KJ 1493
MEDI PER 100g | Grassi e 2
— T — dicti Acidi’ grassi saturi g 14 e Sl
e Bl _{ Carb01_drat1 g 0,8' o
. , | di cui Zuccheri gl <0,1 = o
. ‘_'_ Proteine g 2:8 i e
Lol SalE e g"48 L =
* - 4 = "J._;-"'" e -
=1~ CODICT | gitetg? EZZATURAZH DIMENSIONE | NUMERO . SCATOLE/ PALI copicr
| AZIENDALI ¥ g ODOTLO SCATOLA sgiﬁf)‘éx_____ﬁwz'z?pauet cim%) BAN
- B ke 3 = . - o |
e i - 60x40x20 40 16 scatole su 4 piani
110729 g.450 ca. sottovuoto . Z - J§P 12 2382171
-~ “BUDELLO EDIBILE 39x26,5x20 20 I 49_'_ scatole su 5 piani
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DENOMINAZIONE 8 SALAME CON CINGHIALE
PRODOTTO - -
MARCHIO COMMERCIALE BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEING9 CE
IDENTIFICAZIONE -
INGREDIENTI Carne di suino (90%), carne di cmghlale (10%), sale, destrosw,
_ | pepe, arom1 naturali, aglio.
~ | Antiossidanti: : E301 (sodio L — ascorbafo)
Conservanti: E 250 ). (sodio nitrito), E 252 (potassm nitrato).
MODALITA’ DI | Salume a vista: conservare in luogo fresco. —
CONSERVAZIONE E TMC .| TMC: 12 mesi dalla data di proﬂmgae-a ot

Salume intero sottovuoto o in ATP: cogg_erva;e in luogo fresco.” . |
TMC: 6 mesi dalla data di confezionamento. ’
Trancio sottovuoto o in ATP: conservare a T°.< 10°C' —
TMC: 4 mesi. dalla data di confezionamento. . .

CODIFICA LOTTO N Numero progresswo a partire da 1 dall’mmo di ogm anno. -
ALLERGENI Ndi‘rsono presenti allergeni (Reg. UE 1169/11 AlL Dew.—*
CARATTERISTICHE Sapore ti f-'fforco e deciso, delicatamente speziato. Profumo intenso e
ORGANOLETTICHE ,! ) gradevole Colote 0SS0, dr1unga~durata dopo il taglio. . ,.": .
CARATTERISTICHE ~~  |EColi o <I00UFCg = e
MICROBIOLOGICHE =~ Stafilococchi Coag+ - g 200 UFC/g
s T %@hﬁe“ cae < 10 UFC/g
~ .-+ = |'Anaerobi solfitoriduttori - B o e |
i e -SHfiRODCI1a SPD e g (n—S_Q,_Q) —
Lysteria Monocytogenes <100 UFC/g (n=5 c=0)
VALORI NUTRIZIONALI Valore energetico . Keal 366 / KJ 1520 =
—| Grassi g 28 :
MEB;I TR "'.'Eh cui Acidi grassi saturl g5, ™
S Car];u;drﬁtl = e 0,5+ :
T ~© = | dicuiZuccheri s LT " y
. | e Proteine - g28 -
n Sale g 48
e - { -
- copICI . PEZZATURA-= DIMENSIONE | NUMERO _SCATOLE/PALLET | CODICI
AZIENDALI | -~ + PRODOTTO SCATOLA sgiﬁg’éx ﬁezzapanet circa L metro) | EAN
] = - e _“ ——- - -
110722 ks 0430 avisa 60x40x20 40 16 scatole su 4 piani 2540848
Bun_ELLo EDIBILE i e ’
P— Kg. 0,450 ca. sottovuoto.. E e ] - b e
110722 | 39x26,5x20 = 40 scatole su 5 piani 2540848
e S BUDELLO EDIBILE « {7 5
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o ~ _| DENOMINAZIONE -| LONZINO STAGIONATO
PRODOTTO
A MARCHIO COMMERCIALE BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEING69 CE
IDENTIFICAZIONE : &
INGREDIENTI Carne di suino, sale, destrosio, spezie e aromi
- Antiossidante:E 301 (sodio L — ascorbato)
- ~__ | Conservanti:E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassio mtrato)
MODALITA® DI Salume a vista: conservare in luogo fresco. =
CONSERVAZIONE E TMC TMC: 12 mesi dal ta di produzione.
! Salume intero sottovuot: ln-ATE_’ conservare in luogo fresco. '
| TMC: 6 mesi dalla data di confezwm'efr#o e X
Trancio sottovuoto o in ATP: conservare a T°‘< 1'09C I_"‘
TMC: 4 mesi dalla data di confezionamento. p '
CODIFICA LOTTO Numero progressivo a partire da 1 dall’inizio di ogni anno. .o~
ALLERGENI _| Non sono presenti allergeni (Reg. UE 1169/11 Al II). ~
CARATTERISTICHE “S.a}mme tipico magro, di sapore dec1se, delicatamente agllato e
ORG AI\TOLETTICHE pepato,.dl facile digeribilita. =
i, Colore 10SS0 brillante, di lunga durata dopo il taglio. P
L] r
CARATTERISTICHE | - + | B Coli <100 UFC/g RN
MICROBIOLOG-ICHE- e Stafilococchi Coagd . o< 200'UFG%g . 5 e
" Enterobagenaceae <10 [EC/g -
<10 U:FC/ g 8

@@@; sdﬁ_t_ondttttorl
- alme v _;,"':zl-

Lystena Monocytogenes

(n _i:c_O)_"-'zn..__,_ |
<100 UFC/g (n=5¢=0) ~

VALORI NUTRIZIONALI
MEDI PER 100g

Valore energetico Kcal 271 /KJ 1135

Grassi — 19— 7
| di cui Acidi grassi saturi g 6,0
'_{"@arbaidrg.ti =S (] -
~ | dicuiZuccheri - o ___}<0 s S it
F’h ® [Proteine g4l :
— -{ Sale = E et -

copicl | ‘;%Z()nggg DIMENSIONE N;JE“;?I‘? | N.SCATOLE/PALLET |~ CODICI
‘| AZIENDALI | _ = _ 'SCATOLA SCATOLA p_;hﬂm pallet circa 1 metro) il __EAN 2
il | = 5 : == 3
010673 - Kg. 3 ca. intero a vista 60x40x20 8 16 scatole su 4 piani |~ 2433388 |
P

.

013673

25y

Kg. 1 *5' ca. a meta sottovuoto

60x40x20
39x26,5%20 6

.16 sc.atole su Wi

L
e i 2967021
40 scatole’su 5 piani |

-

; '_I.(g. 0,400 ca. sottovuoto -

i -
60x40x20 40 | 16 scatole su 4 piani
= 2400616
.39x26,5x20 |~ 24 | 40 scatole su 5 piani
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i confezionamento.

Salume intero sottovuoto o in ATP: conservare in luogo fresco.
TMC: 6 mesi dalla da
_| Trancio sottovuoto o in ATP: conservare a.-T° = 10°C
TMC: 4 mesi dalla data di confeziona ento ‘.

5 . = g -":-“:_-.. 1:_' :" 3N '--c. : _-r
= ~ 2 m L i | 1_‘: E
= e S
- = o - EE : - b'i.* -~
NG e e e e
"~ - s+ ; _‘q;-"‘-. - - ™ b . J‘I
=3 AT e B q = e i iy
e ; . | 8=
-y Ir e .:q.\ D o - — - = T =
—F P - 3 i - x
i - i £ E 2 i -EI#D .I" I"-
DENOMINAZIONE -| LARDO STAGIONATO ALLE ERBE
PRODOTTO . :
MARCHIO COMMERCIALE BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEING69 CE
IDENTIFICAZIONE > : it =
INGREDIENTI Lardo di suino, sale, spezie, erbe e piante aromatiche. 2
MODALITA’ DI " _ | Salumea vista: conservare in luogo fresco .
CONSERVAZIONE E TMC TMC: 12 mesi dalla data di produz10ne T .

CODIFICA LOTTO Numero progresswo a partire da 1 dall’inizio d1 ogrn:armo N
ALLERGENI Non sono presenti allergeni (Reg. UE 1169/1 1 All. II) —~ -
CARATTERISTICHE Colore bianco rosato consistente e morbido al tagho Profumo =
ORGANOLETTICHE “|-intenso e ricco di aromi dovuti alle erbe aromatiche che lo |
Y& ‘i%:'&pr-ono - -
CARATTERISTICHE E.Coli™== 0w, <I00UEC/g g
MICROBIOLOGICHE-! Stafilococchi Cdag+ = <"900.UF o
1| Enterobatteriaceae <10 UFC/ .
;4 - &_ s
e W Anaerobi solfitoriduttori < IO"-U;E CIg — »
S_almonelfaﬂsp = assente in 25 g (n=5 ¢=0)
J @Eﬂahﬂﬂiﬁ;ﬂogems < 100 UFC/g (n=5 ¢=0)
Valore energetico e
Grassi g %4 -
di cui Acidi grassi saturi 20
| Carboidrati g 0.2 -
== - |/di cui Zuccheri g<0,1 -
i ProE;_me A e 0 20
— A e poale = L (0 . N
' [ : i =
PEZZATURA : T NUMERO | k
CODICI DIMENSIONE N. SCATOLE/ PALLET CoDICI
AZIENDALI PRODOTTO‘ . SCATOLA SCPFA%J 1 (altezza pallet circa | metro) EAN "
I T - o s
i - Ria 60x40x20 6  scatole su4 piani | |
013680 | "Kg 2/3 ca.avista Lﬂ_ = — =l 25tls pl SF- 2550604 =
' % sottovuoto 39x26,5x20 =3 40 scatole su 5 u S piani | - - =

= » i
- -

013680 Kg. 1,0 ca. sottovuoto
-

60x40x20
39x26,5x20

1-6 scatole su 4-94!11
40 scato‘lemS plam R

'
2558604
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\\""- = ~ _| DENOMINAZIONE -| SALSICCIA CON CINGHIALE STAGIONATA
PRODOTTO : :
.__"' - MARCHIO COMMERCIALE ' | BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEINGY CE
IDENTIFICAZIONE 5
INGREDIENTI Carne di suino (72%), Carne di cmghlale (24%), sale, destrosw, =
= pepe, aromi naturali, aglio. 3

~_ | Antiossidanti: E 301 (sodio L — ascorb‘ato)
Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (pot_assw nitrato).

MODALITA’ DI - Salume a vista: co are in luogo fresco.
CONSERVAZIONE E TMC TMC: 2 mesi dallamh)rod ione. — 4 v
) | Salume intero sottovuoto o in A ‘*-eensepvm’e_m luogo frescg__ﬁ_‘_h o
TMC: 8 mesi dalla data di confezionamento. ~ A

L —

CODIFICA LOTTO Numero [;?Sgressivo - partire da 1 dall’inizio di ogni arin.o."i_ ' ~

ALLERGENI Non sono presenti allergeni (Reg. UE 1169/11 AL 1I). .

CARATTERISTICHE “|Sapore tipico e deciso, delicatamente, speziato. Profumo intenso e - |

ORGANOLETTICHE gradevole. Colore rosso, di lunga durata dopo il taglio.»  *

CARATTERISTICHE _ E. c911 e ..~ [00UFC/g o L

MICROBIOLOGICHE-! | stafilococchi Coagt <200 UFC/g Pl
e .| Enterobatteriaceae <10 UFC/ &_ - AT

e W Anaerobi solfitoriduttori < IO"-U;E CIg — 3

S_almonelfaﬂsp assente in 25 g (n=5 c=0)
iglmnahﬂﬂg)em;genes < 100 UFC/g (n=5 c=0)
_l""

“| Valore energetico cal 366 /KJ 1520t =

Grassi g28 :
| di cui Acidi grassi saturi frs—imEs -
£ '_-r.€afboidrat1 g 0,5 =
e gL cpn-Zpechen B s 05k
o - &5 [ PProtéine ¥ el . o
b I e B .

PEZZATURA NUMERO |~ arproor ey
- copicl - s DIMENSIONE ‘SCATOLE/ PALLET - CODICI
AZIENDALI | 7% PRODOTTO SCATOLA | 'sgﬂalx‘ "-é\sh:ezzapallet circa Lmetro) |~ EAN By
o o Kg 2 ca. e 60x40x20 7 16 scatole su4 piani |- e =
- BU;ELLO EDIBILE 39x26,5x20 3. . _.,.50 scatole su Wll K
- — E . St —
-l ~ | Kg. 0,300 ca. sottovuoto 60x40x20 40 16J§patole su 4 piani
113724 : = = -5 2719082
| BUDELLO EDIBILE 39x26,5x20 15 7 49_scatole su 5 piani
4 -2 ‘

-
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DENOMINAZIONE | SALSICCIA STAGIONATA PICCANTE
PRODOTTO ; :
MARCHIO COMMERCIALE BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI -ﬁ‘ EIN69 CE
IDENTIFICAZIONE at:
INGREDIENTI Carne di suino, sale; destrosm aroml spe21e aromatlzzante di

affumicatura.
Antiossidanti: E 301 (sodio L — ascorbato). =
Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassio nitrato).

MODALITA’ DI
CONSERVAZIONE E TMC

Salume a vista: co are in luogo fresco.
TMC: 2 mesi dallafiﬁm*produzmne ~ 4

“| Salume intero sottovuoto o in Aﬁ"sm'gelwaré—m luogo frescq_xﬁ' —

TMC: 8 mesi dalla data di confezionamento. =

-.-—-

CODIFICA LOTTO Numero progresswo a partire d@ 1 dall’mmo di ogni anno. . “"'".‘
ALLERGENI Non sono presenti allergeni (Reg. UE 1169/11 AlLTY). & &=
CARATTERISTICHE by \Siugg;e]jtlplco e deciso, delicatamente piccante e aromatico. .
ORGANOLETTICHE Pr o intenso e gradevole. Colore rosso di lunga durata dopo il
= tagllo ,.-.- o .
CARATTERISTICHED. © _ |[BColi = ~—— <100 UFC i 2
MICROBIOLOGICHE = | Stafilococchi Coagt <200 UFC/g LRt
e Enterobatteriaceae = - <1 '(f-IEC/g : 4
. o Anaerob‘llis_ekﬁtoadgttorl <10 UFC/g - 2
I e _-......g..._- lme laﬁﬁ’p . assente in 25 g(nfs_g_ 0)
(= " & Lw%ﬁmocwogenes’-#m (=Sc=0) .
VALORI NUTRIZIONALI Valore energetico Kcal 415 /KJ 1720
MEDI PER 100g Grassif ~+ s g3 e
| di cui Acidi grassi saturi g 15 =
== £ Carboidrati g 12
— e dlCulZuCChGI‘l ' Loy 0"8 T Eu—
= o Proteine : g 27 . i
el Sale * g 42

— - i i

i Z . = . .
copICl . . PEZZATURA DIMENSIONE. | NUMERO. | (fg 0 \TOLE/PALLET | copicl
' AZIENDALI, ERODORLG SCATOLA ommn] | (@lterea palfet circa I metro) | EAN |
o 60x40x20 7 16 scatole su 4 piani
011702 At ca S TL " = 2975304
BUDELLO EDIBILE 39x26,5x20 e Sl - 40 scatel_egqu Spiani |
— - - A
oo .| Kg. 0,300 ca. sottm/uoto_r 60x40x20 40 + o 167gcatole su 4 piani ]
013703 _| = - ¥ 2966147

BUDELLO EDIBILE

39x26,5x20 | . 15 40 scatole su 5 piani
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DENOMINAZIONE - | SALSICCIA TIPO SIENA “BOCCONCINO”
PRODOTTO ;
MARCHIO COMMERCIALE

BONTA’ TOSCANE

MARCHIO DI
IDENTIFICAZIONE

ITEIN69 CE

INGREDIENTI

Carne di suino, sale, destrosm pepe, aromi naturah agho
Antiossidanti: E 301 (sodio L — ascorbato) :
Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassm mtrato)

MODALITA’ DI

CONSERVAZIONE E TMC

Salume a vista: conservare in luogo fresco. - .
TMC: 2 mesi dalla?%l’ad;_produzwne -

.| Salume intero sottovuoto o in ATP: conservare ir in luogo fresco.

TMC: 8 mesi dalla data di confezionamento. » . - —

CODIFICA LOTTO

Numero p‘mgresswo a partire da 1 dall’inizio di ogm"h"ﬁ‘no

ALLERGENI

Non sono presentl allergeni (Reg UE 1169/ 11 All. II).

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

A

Sapore tlplco e deciso, delicatamente speziato. Profumo intenso e
Mevole Colore rosso, di lunga durata dopo ﬂ't?tgho

CARATTERISTICHE

MICROBIOLOGICHE -

MEDI PER 100g

F

-‘1'

-

L

&

- VAL@gf}&J‘T’ﬁ{ZIONAiF =

E.Coli+ = <100 UFC/g

St_aﬁlbcb_céhi*Cﬁag“F ‘.. <200 UFC/g -
Enterobatteriaceae R 10.UFC/g bt L

Anaerobi solfitoriduttori <10 UFC/g E ey
Salmonella spp o~ assente'in 25 g (n=5 o-—O)

Lysteri cytogenes < 100 UFC/g (n1.5 c=0)

/ ergetico  Keal /KJ : -
Grassi g —
di cui Acidi grassi saturi L

i Cal;.bmdratl g
_{' di cui Zuccheri R z
: AR -
-i;-_ Proﬂ:iﬁé i S i e o
Sale g

| AZIENDALI |

copICI |

PEZZATURA" ©
PRODOTTO

DIMENSIONE | NsSCATOLE/PALLET | CODICI

010760

Kg. 1,7 ca. ATP
r BUb‘ELLO EDIBILE

SCATOLA 7 Sgiﬁ%)llj A (altezza pallet. circa 1 metro) | - EAN >
60x40x20 ] 16 scatole su 4 piani |~ .

: e N BT v 3y w e
39x26,5x20 3 40 scatole su 5 piani r

| Kg. 0,300 ca. sottovuoto | 60x40x20 " 40 | 16scatolesu4 piani =
: = — 2888468
A BUDELLO EDIBILE 39x26,5x20 15 il 40’.%‘catole su 5 piani i
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QENOMINAZIONE - SALAME VENTRICINA PICCANTE
PRODOTTO eas
MARCHIO COMMERCIALE BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEING9 CE
IDENTIFICAZIONE
INGREDIENTI Carne di suino, sale, destrosio, arom1 spezie, aromatizzanti d1

affumicatura, aglio.
Antiossidanti: E 301 (sodio L — ascorb‘ato)
Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassw nitrato).

MODALITA’ DI
CONSERVAZIONE E TMC

| Salume intero sottovuoto o in A

Salume a vista: co! are in luogo fresco.

TMC: 12 mesi dalmﬂl prod 1one - =4
"eenservai'e m luogo frescq_
TMC: 6 mesi dalla data di confezionamento. *

Trancio suLovuoto o in ATP: conservare a T° < 10°C..
TMC: 4 mesi dalla data di confezionamento. #

CODIFICA LOTTO Numero progresswo a partire da 1 dall’inizio di ogm anno.
ALLERGENI Non sono presenti allergeni (Reg. UE'1 169/ 11 AlL1I). = >
CARATTERISTICHE Sapore"ﬁpl.co e demso delicatamente speziato e aromatlzzato
ORGANOLETTICHE -. - Profumo mtensq,e gradevole. Colore rosso, di lunga durata dopo;-l
s ;! 1 . tagho u A,. - z

CARATTERiS'TICHE E. Coli o e =00 UF G/ o= .
MICROBIOLOGICHE = Sz,aﬁlo[cs_cg;t«;w:ln.coag7 <200 TJF(A?g/g =

F e ,,@nhio tE&eae 2 <10UFC“ —_
- _.;_“f_“_,_,_-:_._ * fitoriduttori _ﬂm- T ——

assente in 25-g (n=5"¢=0) R -
< 100 UFC/g (n=5 c¢=0) _

Salmonella spp
Lysteria Monocytogenes

VALORI NUTRIZIONALI | Valore energetico - Kcal 329 /KJ 1365 =
rassi g 26 =
MER) FER-ITE | di cui‘Acidi grassi saturi- g 10
e  — -Carl;o‘ldrati'_ L ueng— 163 - v
e _{ di cui Zuccheri g 0,5 =
= Proteine ~ g 21
ss | Sale S g A3
- j 4 =

copicr | o PEZZATURA DIMENSIONE | NUMERO | A T L= Conrer -2
|- AZIENDALI ERODOTES SCATOLA S(P:i%%r[‘/ A (altezza pallet circa 1 metro) -{-. = EAN
L] - e |
- Kg.2,5ca avista 60x40x20 8 16 scatole su 4 piani 2
010632 |#=" 2450511
- BUDELLO EDIBILE 39x26,5%20 = scatole sug piani
e x - - =
—""Kg. 1,0/1,5 ca. a meta*
~ 010632 g PR & f0x40x20 20 16 1|§’patole su 4 plam 2450511
P “BUDELLO EDIBILE 39x26,5x20 6 7 49_scatole su 5 piani
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DENOMINAZIONE _| SALAMELLA PICCANTE
PRODOTTO '
MARCHIO COMMERCIALE BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEING9 CE
IDENTIFICAZIONE 5
INGREDIENTI Carne di suino, sale, destrosm aromi, spezie, aromatlzzantl di - B
3 affumicatura. . =
s Antloss1dant1 E 301 (sodio L — asco'rbato) - ’

Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (potassw nitrato). o
MODALITA’ DI . Salume a vista: comc);g:m luogo fresco.
CONSERVAZIONE E TMC TMC: 12 mesi dalla data di produzione. ! |

-| Salume intero sottovuoto o in R’I’P-.;;gnﬂeﬁ/a;e in luogo fresco

TMC: 6 mesi dalla data di confezionamento. - - - e

Trancio sottovuioto o in ATP: conservare a T® < 10°C. -

TMC: 4 m-'“"S1 dalla data di confezmnamento - '; e
CODIFICA LOTTO Numero progresswo a partire da 1 da11’1n1z10 di ogni anno. -~
ALLERGENI i Q\J_on sono presenti allergeni (Reg. UE 1169/11 AL 1I). )
CARATTERISTICHE Sapofe..u ico e deciso, delicatamente speziato ¢ aromatizzato.
ORGANOLETTICHE Profume mtepse c_gradevole Colore rosso, di lunga durata dopo il

¥

3

B ; tagllo = - 1= >
CARATTERISTICHE | E-Coli T 100 UFClg. - R
MICROBIOLOGICHE . = Stafilococchi Coag+ <200 UFClg

%ﬂteroha{t eriaceae <10 UFC/g
aerobi solfitoriduttori -

i T, A i & o g L e
e R T3] spp assente in 25 g (1=5.¢=0)
Lysteria Monocytogenes <100 UFC/g /g (n=5 c=0)
VALORI NUTRIZIONALI Valore energetico . Kcal 415 /KJ 1720 =
| Grassi g 33 -
o DLTERIE ~|'dicui Acidi grassi saturi g 15 =
e ["Carb@idrati———= il 2? :
— aha ~© = | dicuiZuccheri “""g 08 . ey
. | e Proteine g2 -
_ Sale - G ) i
LI ] - -
T - PEZZATURA NUMERO T O 1 e
vt | 15y ovorra. DR g e O S o e
- 2.400 ca. sottovuoto i !
013725 ‘===~ “bastone” - 39x26,5x20 20 30 scatole su mni 2427{289
BUDELLO NON EDIBILE e =
g. 800°ca. doppio sottovuoto - . —r—=5 -
- 013725 | “bastone” 5 39x26,5x20 1 40 scatole su 5 piani 2427289
e BUDELLO NONEDIBILE "~ Al
~| g. 1200 ca. tripla sottovuoto -
1013725 “bastone”™ - [-39x26,5x20 |~ 8 | 40 scatole su 5 piani 2427289
" BUDELLO NON EDIBILE .
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e ey e - T R = = = = L
ey i 2 i : =
RS RGN ST =, N
=< -~ | DENOMINAZIONE - TRONCHETTO DI PORCHETTA
PRODOTTO - ’
-_.— MARCHIO COMMERCIALE _BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEIN69 CE — -
IDENTIFICAZIONE " ] - —

INGREDIENTI Carne di suino, sale, pepe, aglio, fiori di finocchio. -
MODALITA’ DI i ~_ | Prodotto-intero in carta: conservare da 0° a-.4°C.
CONSERVAZIONE E TMC TMC: 15 giorni dalla data di produzione.
Prodotto a meta sow: conservare da 0° a 4°C. . -
.| TMC: 30 giorni dalla data di &n&%i&namen_tq_. / S
CODIFICA LOTTO Numero progressivo a partire da 1 dall"ﬁnzlo di ognl anno. _x‘-: e
ALLERGENI Non sono presenti allergem (Reg. UE 1 169/ 11 AlL II) ~. s ;

CARATTERISTICHE Troncone di suino disossato speziato e aromatizzato, cotto e
ORGANOLETTICHE .| lentamente in forno. Crosta croccante in superficie. =
CARATTERISTICHE +Cali <10l e e
MICROBIOLOGICHE Staﬁlocﬁcchl coag+ <10 UFC/g 4
g '!" _ Clostridi solﬁtonduttﬁ'h’ <= LO UFC/& = r":' .
—= ;., " | Salmonella spp e assggte.m 28 L

Lysteria g/lonocy%ogenes assente'in 25 g g

VALORYL NUIKTZIONAH szm,crm ergetico - Keal /KJ. =
Mﬁkﬁmoag_w, [asSlecalls — — "'_z‘-m Pt

di cui Acidi grassi saturi g = s =
Carboidrati G -
di cui Zuccheri Lt =
""_"Tfroteine g =
- Sale - — g
I e '- _-_ f - 5 '. -‘. 3 ..'ﬂ e I“i_“ 1 £ o ‘.
= cobicI . ;%Z()Z]‘)“gg}gj%g DIMENSION;: Nfé";;?? N. SCATOLE/ PALLET copic _
= - —— AZIENDALI = SCATOLA - SCATOLA H (a_l.tezza pallet circa 1 metro) ; _ EAN

! e - | 16 scatole su 4 piani |

- 020510 1 = Kg. 10/12 ca. in carta 6(_)x40x20 = dﬂgﬁ_ — = --___2163296 =
il e | 40 scatole su 5 piani—| - r

K156 oo 0 Tols 60x40x20 2 16 scatole su4piani |
~sottovuoto 39x26,5%20 1| 40scatole su'S piani

020510 |-







i = M b e 5.
=T e Sl il
¥ ;.:"\‘ s -~ - -, i = % T;;;_:,
Mg - e
" i Tt = Wis. = Iy
x""“-u\. : -{ - -.“i._'_ : -. - = -l-..‘; > _-ti:
= - o e — P i
By S St Ty + L e i
S i " ¥ " e e e = s L
i R i ’ =
i e R S e S i g W i
‘*—44\_“ . t -
=L ~ | DENOMINAZIONE - SALSICCIA DI SUINO FRESCA
PRODOTTO ==
2 .__"' - MARCHIO COMMERCIALE © | BONTA’ TOSCANE
> B ~ MARCHIO DI ITEBIN69 CE ~ _

By = “\ IDENTIFICAZIONE - s

. | INGREDIENTI Carne di suino, sale, aromi, destrosm pepe agho estrattleﬁbre =
21 e = vegetali. .
=N = "~ _ | Antiossidante: E 300 acido ascorbico. - : y
X Correttori di acidita: E 262 acetato di sodlo E 331 citrato di -
1 ! sodio. =
Lo MODALITA’ DI ’ Conservare a temperatura da 0-?_a +4°C — 4
i CONSERVAZIONE E TMC : TMC: 8 giorni dalla data di produz'Uhe *'" e s —
; - = CODIFICA LOTTO Numero pr‘ngesswo a partire da 1 dall’inizio d1 ogn'r:-a.nho X
s = L r%ﬂ_ ALLERGENI Non sono presenti allergeni (Reg. UE 1169/ 11 All. Il) =
Y ¥ _ | CARATTERISTICHE Salume tipico magro, di sapore deciso, dehcatamente agliato. <
- ORGANOLETTICHE 4 R‘i‘ ——
CARATTERISTICHE CB UFClg X1 e
MICROBIOLOGICHE Stafi ycecehl coagt UFC/g <200
.! , Anaerobi solfitoriduttori ‘UFC/g <100 ﬁ‘-ﬂ
- , x
i ¥ “u| E. Coli UFC/g m=500 M=5000 (n=5 c—2). /
T e Salmonellaspp * = ~ in10g- ,assel'l?eﬁ (n=5 c=0).
> | Eysteria Monocytogenes _in 25g assente (n=5 c=0).
A T - -—
VﬁiORLNlﬂRiZTOM!EF:-_— | Valore engg_ f':tlce-;._ — Keal 205/ KJ 852 S —
- MEDI PER 100g Grassi BN e —. =
di cui Acidi grassi saturi g 60 —
| Carboidrati g 04 =
- i ;:lﬂi g:"ui‘Zuccheri g 04 -
Rt T e
: g~ [ Sale * : g 2,6 Z

NUMERO

cobicl ‘;)%ZZAOD g"URA.O + | DIMENSIONE bezzr | N-SCATOLE/PALLET | copici
[ 1 i
=4 AZIENDALI - e SCATOLA SCATOLA (altgz._za pallet circa 1 metro') _EAN
BT . —_— = = ——— = 3= ;
000001 A mazzi nelle buste e in J - y ™ - 2480897
- - . -t -
scatola - = —
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<o ~ _| DENOMINAZIONE -| SALAME AL TARTUFO
PRODOTTO
.__"' - MARCHIO COMMERCIALE ' | BONTA’ TOSCANE
MARCHIO DI ITEIN69 CE
IDENTIFICAZIONE 5
INGREDIENTI Carne di suino, sale, aromi, tartufo nero estlvo (0 6%), destrosm, 5
- pepe. -
"~ _ | Antiossidanti: E 301 (sodio L — ascorb‘ato) y :
Conservanti: E 250 (sodio nitrito), E 252 (pot_assw nitrato).
MODALITA’ DI - Salume a vista: coWr;in luogo fresco.
CONSERVAZIONE E TMC ; TMC: 10 mesi dalla data pr(-)dl}_glone ~— 4 =
' Salume intero sottovuoto o in ATP"EUnsé'Evare in luogo fresce—.H_‘__ 3
TMC: 6 mesi dalla data di confezionamento. © 2l
Trancio sottovuoto o in ATP: conservare a T° < 10°C'.'-'-‘ E. .
TMC: 4 mesi dalla data di confezionamento. P
CODIFICA LOTTO .| Numero pr'c')-gressivo a partire da 1 dall’inizio di ogﬁi anflo.
ALLERGENI Msono presenti allergeni (Reg. UE 1169/ 11 AH i
CARATTERISTICHE Salume i}plco magro,di sapore deciso, esaltato dall’inconfondibile
i ¥ ast
ORGANOLETTICHE 4~ |aromae gusto del tartufo nero estivo. il
- ";,- | Colore rosso, di lugﬁg_(_iuggtggl_op __11¢aghQ_ - e
CARATTERISTICHE - E_COligige = = <100UFC/g -
| MICROBIOLOGIEHE; ~___ tifilococchifoagh - <200UEKC/g .
e G e ey -‘3%%’ BCTHE g IR |
e o Anaerobi solfitoriduttori < 10 UFC/g. e — -
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